Vom Waoldsau Cordon-bleu bis
zom Huusbeizte Hirschpfeffer

SOND WOLLKOMM
BiiiOrS

Metzgete
31. Oktober -
02. November 2025

Familie
Jasmin & Patrick Koch
mit Philipp, Katrin
und Krone-Team



Uospi
Kurbiscremesuppe 9.50

Waldpilzcremesuppe 9.50

Gruner Blattsalat 8.00
Mit Hausdressing

Gemischter Salat 9.50
mMit Hausdressing

e,

Reto Knechtle, Jégef us Weissbad

Unsere Fleischherkunft
Schwein: Schweiz
Rind: Schweiz, Weide Rind
Wildschwein: Osterreich
Reh & Hirsch: wenn moglich
aus Appenzell, auf Anfrage



Wold

Wildgeschnetzeltes 34.50

mit Pilzrahmsauce & Spatzli

Rehschnitzel 36.50
an Whisky-Rahmsauce & Spatzli

Hausgebeizter Hirschpfeffer 32.00
Spatzli

Hirsch Entrecote 38.00

Mit Krauterbutter & Rostikroketten

Hirsch Schoblig 26.00

mit Kasespatzli (ohne Wildgarnitur)

Wildschwein Cordon-bleu 34.50

Hirschmostbrockli und Appenzeller Kase &
Pommes Frites

Wildschweinsteak 32.50

Kurbiskernkruste & Rostikroketten

Alle Gerichte werden mit'Wildgarnitur
(Rotkraut, Marroni, Rosenkohl,
Birne/Apfel, Preiselbeeren
und Trauben) serviert



Klassiker

Cordon-bleu “Krone” vom Schwein 32.00
mit Mostbrockli, Speck & Appenzeller Kase

Schweinsschnitzel paniert 25.50

Schweinssteak “APPEZOLL" 33.50

mit Mostbrockli, Tomaten und
Appenzeller Kase uberbacken

Entrecote vom Rind 39.50
Mit Krauterbutter

Beilagen zur Auswahl:
hausgemachte Butterspatzli,
Pommes Frites, Rostikroketten
GCemuseteller oder Wildgarnitur

Alle Preise in CHF und inkl. MwSt.

Bei Fragen zu Allergenen wenden
Sie sich bitte an unsere Mitarbeiter



Veai
Herbstteller 25.50

Rotkraut, Marroni, Rosenkohl,
Birne/Apfel, Preiselbeeren
und Trauben

Kasespatzli 19.50

Mit Rostzwiebeln

Cemuseschnitzel 24.50
mit Gemusegarnitur und Beilage

Goofe

Schnitzel paniert vom Schwein 13.50
Chicken Nuggets 13.50
Kasespatzli 12.00
1 Paar Wienerli 12.00
Beilagen nach Wahl



